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IL PROGRAMMA

SABATO
10 OTTOBRE

ORE 16.00 
APERTURA DELLA MANIFESTAZIONE

DURANTE IL POMERIGGIO E LA SERATA:
AREA ESPOSITIVA FOOD & BEVERAGE CON 
AZIENDE, PRODUTTORI E REALTÀ DEL TERRITORIO;

DEGUSTAZIONI, VENDITA DIRETTA 
E SHOWCOOKING; 

LABORATORI ESPERIENZIALI DEDICATI AL MONDO 
DELL'ENOGASTRONOMIA;

ARTISTI, ASSOCIAZIONI E INTRATTENIMENTO
PER IL PUBBLICO;

CENA DI GALA DEDICATA ALLE 
ECCELLENZE ENOGASTRONOMICHE 
LOMBARDE.

ORE 23.00 
CHIUSURA DELLA GIORNATA�

DOMENICA
11 OTTOBRE

ESPOSIZIONI

CON

LE TRADIZIONI 
INCONTRANO IL FUTURO



 

 

Manifestazione: FISMI ON TOUR – Le Tradizioni incontrano il Futuro 

Date: 9, 10 e 11 ottobre 2026 

Luogo: Istituto De Filippi – Varese 

 

Martedì 6 ottobre  

Conferenza stampa  

Durante la giornata di martedì 6 Ottobre si terrà la conferenza stampa ufficiale di presentazione di 

FISMI ON TOUR, promossa da FISMI – Federazione Servizi per il Made in Italy. 

Saranno invitati a partecipare rappresentanti delle istituzioni nazionali e locali, degli enti 

patrocinatori e partner dell'iniziativa, delle associazioni di categoria, nonché i rappresentanti della 

stampa e degli organi di informazione. 

Nel corso della conferenza saranno presentati: 

• gli obiettivi e le finalità della manifestazione;  

• il programma delle attività previste nelle giornate del 10 e 11 ottobre;  

• il valore dell'iniziativa quale occasione di promozione del Made in Italy, delle eccellenze 

enogastronomiche, della formazione e del territorio;  

• il ruolo della collaborazione tra istituzioni, imprese, enti del terzo settore e realtà formative 

nella realizzazione dell'evento.  

L'incontro costituirà il momento istituzionale di presentazione ufficiale della manifestazione e 

rappresenterà un'importante attività di comunicazione, finalizzata a favorirne la diffusione 

attraverso gli organi di stampa, i media e i canali di informazione locali e nazionali, contribuendo a 

valorizzarne le finalità e le iniziative previste. 

Venerdì 9 ottobre 2026 

Attività di comunicazione e promozione della manifestazione 

Nel corso della giornata sarà registrata una puntata del podcast ImpreStory, dedicata alla 

presentazione di FISMI – Federazione Servizi per il Made in Italy e della manifestazione FISMI 

ON TOUR – Le Tradizioni incontrano il Futuro. 



La puntata vedrà protagonista la Presidente di FISMI, che illustrerà: 

• la missione e le attività della Federazione Servizi per il Made in Italy; 

• gli obiettivi e il programma della manifestazione; 

• il valore dell'iniziativa per la promozione delle eccellenze del Made in Italy, del territorio e 

delle imprese partecipanti; 

• il ruolo della formazione, dell'innovazione e della collaborazione tra istituzioni, imprese e 

professionisti del settore. 

La registrazione del podcast costituirà un'importante attività di comunicazione e promozione della 

manifestazione, finalizzata ad amplificarne la diffusione e a valorizzarne le finalità attraverso un 

canale di divulgazione dedicato al mondo dell'impresa e del Made in Italy. 

Sabato 10 ottobre 2026 

Ore 16.00 – Apertura della manifestazione e apertura al pubblico 

Area espositiva Food & Beverage 

• Apertura dell'area espositiva con la partecipazione di aziende agricole, produttori, cantine, 

birrifici artigianali, imprese del settore food & beverage e realtà produttive del territorio. 

• Degustazioni e presentazione delle eccellenze enogastronomiche. 

• Vendita diretta dei prodotti da parte degli espositori. 

• Showcooking e dimostrazioni culinarie. 

Attività istituzionali e culturali 

• Inaugurazione ufficiale della manifestazione. 

• Cerimonia di apertura del nuovo anno accademico dell'Istituto Alberghiero De Filippi. 

• Incontri con produttori, aziende e professionisti del comparto agroalimentare e della 

ristorazione. 

• Partecipazione di artisti, associazioni e realtà territoriali con iniziative di animazione, 

promozione culturale e valorizzazione delle tradizioni locali. 

Evento serale 

• Cena di Gala celebrativa dedicata alla valorizzazione delle eccellenze enogastronomiche 

lombarde e dei prodotti presentati dagli espositori. 

Ore 23.00 – Chiusura delle attività della giornata. 

Domenica 11 ottobre 2026 

Ore 10.00 – Apertura al pubblico 

Area espositiva Food & Beverage 

Per l'intera giornata sarà attiva l'area espositiva con: 



• aziende agricole, produttori, cantine, birrifici, imprese agroalimentari e artigiani del gusto; 

• degustazioni di prodotti tipici; 

• vendita diretta; 

• showcooking e dimostrazioni gastronomiche. 

Laboratori ed esperienze 

Nel corso della giornata saranno proposti laboratori e attività esperienziali dedicati al pubblico e 

agli studenti, tra cui: 

• laboratorio di pasta fresca artigianale; 

• laboratorio dedicato ai formaggi e alle filiere locali; 

• laboratorio di panificazione e lievitati; 

• laboratorio sul caffè; 

• laboratorio dedicato al cioccolato artigianale; 

• laboratorio sull'olio extravergine di oliva. 

Attività competitive e dimostrative 

Saranno organizzate attività a carattere competitivo e dimostrativo rivolte agli studenti dell'Istituto 

Alberghiero De Filippi, finalizzate alla valorizzazione delle competenze tecniche e creative nel 

settore food & beverage. 

Le attività prevedranno prove pratiche, sfide tematiche e momenti di confronto, con valutazione da 

parte di una giuria composta da professionisti del settore. 

Attività di intrattenimento, divulgazione e valorizzazione del territorio 

Nel corso della giornata saranno proposte iniziative rivolte a visitatori di tutte le età, tra cui: 

• esposizione artistica; 

• partecipazione di associazioni e organizzazioni del Terzo Settore (ETS e ONLUS), che 

presenteranno le proprie attività istituzionali attraverso spazi informativi, iniziative 

divulgative e attività ludico-ricreative dedicate a bambini, famiglie e adulti; 

• installazione del planetario immersivo Urania's Mirror, con attività divulgative dedicate 

all'astronomia e alla scienza; 

• presenza di Hockey Varese, con attività interattive e iniziative promozionali rivolte al 

pubblico; 

• workshop, esperienze interattive e laboratori dedicati al mondo food & beverage, alla cultura 

enogastronomica e alla valorizzazione delle produzioni del territorio. 

Ore 21.00 – Chiusura della manifestazione. 

 


